TABLE D'HOTE VENDREDI & SAMEDI

Menu Printemps-été
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CAFE MORIN
BUVETTE DE QUARTIER % EVENEMENTS CULTURELS

Entrées

Salade de verdures, légumes croquants, vinaigrette Morin
Marmite du moment et sa garniture

Poélée de boudin noir, tombée de pommes au beurre
Escargots a I'ail gratinés

Foie gras torchon, dattes et fruits confits, confiture & biscottes
+13

Plats principaux

Saumon teriyaki
Riz basmati, salade de verdures

Coquille Saint-Jacques a la Morin
Salade de fenouil croquante, canneberges et oranges

Bavette de veau de lait du Québec, sauce chimichurri
Concassé de tomates, roquette

Osso buco de porc du Québec a la milanaise (Le Rang 4, Lanaudiére)
Légumes racines, purée de pommes de terre

Desserts
Gateau du moment
Sorbet et son émietté

Affogato Morin, glace artisanale a la vanille et coulée d’expresso chaud
+ 8 avec liqueur québécoise alcoolisée Saint-Creme

Carte a boire en sus. Menu de saison sujet a changement sans préavis.

Menu vegane et végétarien sur demande.



